ACKER

Ein herzliches GriR Gott
in der ACKER Alm

A heiRe Schiissel

Farse / Bio-Ei / Krduter / Wasser 8¢€

Allgduer Farsen Consommé mit Krduter-Eier-Streifen

Schwarzwurzel / Sahne / Krdauter / Wasser 8¢€
Schwarzwurzelsuppe mit Krautertranen

Fiir den kleinen Hunger

Semmel / Bio-Ei / Milch / Senf / Radi / Kresse 9¢€

Semmelknddel-Carpaccio mit slier-Senf-Vinaigrette,
Radieschen und Bio-Kresse

Schwein / Pilze / Lauch / Erdapfel / 12 €

Bier / Soja / Limetten / Sesam
Marinierter Schweinebauch mit Pilzen, Lauch und Erdapfel

Salat / Essig / Ol / Kerne 8€
ACKER Salatschissel mit Ackerdressing

ACKER ,,Bowl|“ mit angemachten saisonalen Salaten, 12 €
frischen Wildkrdutern und Semmel

dazu  gratinierten Ziegenkase +5€
oder Backhendl| +7€
oder gebeizten Saibling +7€
Portion Semmel extra 1€

Gedeck extra 2€



ACKER

Was Gscheit’s

Rind / Zwiebel / Karotten / Petersilienwurzel /
Lauchzwiebel / Mehl / Bio-Ei / Jus 25 €

Geschmorte Ochsenbacken vom Wittelsbacher Rind
mit ACKER-Gemise und Serviettenknodel

Schwein / Mehl / Bio-Ei / Panko / Senf /

Meerrettich / Erdapfel 17 €
1 Schnitzel mit Senf-Meerrettichpanade und knusprigen Erdapfeln

Kotelett vom Schwein / Kartoffel / Barlauch 25 €

Tomahawk vom Schwein Sous-Vide gegart mit ACKER-Gem{ise
und Krauter-Kartoffeln

Kalb / Erdapfel / Kapern / Pilze / Rahm 25 €
ACKER-Kalbsbraten mit Kartoffelgratin, frischen Steinchampignons
und ACKER-Gemiise

Bergkdse/ Spinat/ Brot/ Zwiebel/Ei /Pilze /Barlauch/Butter 17 €

Bergkdsenocken mit Spinat in Krautertranen, Tomaten und Wildkrautern

(vegan) Kichererbsen / Karotte / Petersilienwurzel / Pilze 17 €
Falafel mit karamellisiertem ACKER-Gemise und Wildkrautern

A weng wos Sial}

Mehl / Ei / Milch / Rosinen / Mandeln / Apfel /
Zwetschge / Vanille 10€

Kaiserschmarrn mit Apfelragout, Zwetschgenrdster und Vanilleeis

Apfel / Mehl / Wasser / Rosinen / Rahm / Vanille 8€

Apfelstrudelsack mit Vanilleeis

Allergene kdonnen eingesehen werden. Bitte sprechen Sie uns bei Bedarf an.
Alle Speisen verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwsSt.



DI1E

ACKER

A LM

Ein herzliches GriR Gott
von der ACKER Alm

Frihjahrskarte in der ACKER Alm

Fiir den kleinen Hunger

Ente / Mehl / Ei / Wurzelgemiise 8¢€

Enten Consommé mit Bratstrudel von der Ente dazu Wurzelgemuse

Karotten / Sellerie / Linsen / Petersilie 17 €

ACKER-Gemdise Eintopf mit hausgemachtem Brot
Toppings zur Wahl 2 Kaseknacker
Pochiertes Saiblingsfilet

2 gebackene Eier

Was Gscheit’s

Kalb / Meerrettich / Karotte / Sellerie / Mehl / Kartoffel / Kise 25 €

Sou vide gegarter Kalbstafelspitz mit Meerrettich, ACKER-Gem{ise dazu Holzknecht Krapfen

Hihnchen / Erbse / Wurzelgemiise / Mehl / El / Sahne 17 €

Gezupftes Suppenhuhn in Rahm mit Erbsen, Wurzelgemiise und hausgemachten Dinkelspatzle

Kartoffel / Petersilienwurzel / Schwarzwurzel / Sauerrahm / Krduter 16 €

Ofenkartoffel mit rustikalem Wurzelgemiise und Krauter-Sauerrahm

A weng wos Sial}

Mehl / Ei / Milch / Butter / Zwetschge / Mohn 10 €

Hausgemachte Dampfnudel mit VanillesofRe dazu Zwetschge und Mohn



